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Vas zvou na mezinarodni
konferenci

SYRY - ZLiN - 2012
Perspektivy vyroby syru a

hodnoceni jejich jakosti

Termin a misto konani
konference:

15. listopadu 2012 {tvrtek)
v prostorach Univerzity Toméase
Bati ve Zliné (bude specifikovano)

Zameéreni konference:

Konference je organizovana v ramci
projektu financovaného z Evropského socialniho
fondu, Operacniho programu Vzdélavani pro
konkurenceschopnost s nazvem Koordinace
akademické sféry a provazani poznatkl védy do
praxe.

Konference je zaméfena predevSim na
problematiku technologie vyroby pfirodnich syri
zrajicich, dale pak na vyzivu a bezpecnost jejich
konzumace. Do programu je zafazena rovnéz
prednaska tykajici se ov€ich a kozich syri s cilem
podpofit rozvoj farmaiské vyroby a prispévek z
aktualni problematiky ekologické vyroby mléka a
mléénych bio-vyrobku.

Konference je wuréena predevSsim vyrobclim
mléénych vyrobk(, farmaiim, ale také studentim
potravinaiskych obort.

Soucasti programu konference jsou vystoupeni
pozvanych odbornik(i z akademické a praktické
sféry s aktualnimi informacemi z védy, legislativy a
praxe.

Na konferenci budou prezentovany rovnéz
vysledky mladych védeckych pracovnikd -
budou publikovany v recenzovaném odborném
Casopise Mlékaiskeé listy.

Program konference:

8,30-9,30 Registrace Uéastniku konference

9,30-9,40 Zahéjeni konference
Dopoledni program prednasek:

9,40-10,10  Sougasny stav a perspektivy vyroby syrdi v CR.
Informace ze zasedani mezinarodni miékarenské federace IDF
konané v JAR. Ing. Jii Kopagek, CSc. predseda Ceskomoravského
mlékarenského svazu, CR

10,10-10,40  Nutri¢ni aspekty konzumace miéénych vyrobkd.
Prof. MVDr. Lenka} Vorlova, Ph.D, Veterinami a Farmageutické
Univerzita Bro, Ustav hygieny a technologie mléka, CR

10,40-11,10  Ekologické zeméd&lstvi, problematika biopotravin
a filosofie konsumenta. Prof. Jo§ef Dlouhy, Former Director of
Science, University in Upsalla, Svédsko

11,10-12,40  Technologické faktory ovliviiujici jakost syrd, vady
syrQ. Ing. Jifi Kopacek, CSc. pfedseda Ceskomoravského
miékarenského svazu

12,40 - 13,10  Metody hodnoceni textury syrd, doc. Ing. Jifi
Stétina, CSc., Vysoka Skola chemicko technologicka v Praze, Ustav
miéka, tuku a kosmetiky, CR

13,10 - 14,00 Obéd / posterové prezentace

14,00-14.30 Zakladni a doplrikové kultury pro vyrobu
polotvrdych a tvrdych syrd. Ing. Vladimir Drab, Vyzkumny dstav
mlékarensky Praha, Ceska sbirka mlé&nych mikroorganismi
ccbM, CR

14,30- 15,00  Zmény jakosti v prubéhu zrani polotvrdych syrd.
Doc. Ing. Frantisek Burika, Ph.D., Ustav technologie a mikrobiologie
potravin, UTB ve Zling, CR

15,00- 15,30 Rozvoj vyroby ovéich a kozich syrov v ramci
agroturistiky v Slovenskej republike.. Ing. Karol Herian, CSc.,
Fakulta biotechnolégie a potravinarstva, SPU Nitra, SR
15,30-16,00 Diskuze

16,00-18,00  Prohlidka syrd s degustaci / posterové prezentace
18,00 Zavér



Prispévky ve formatu MS Word ve formé abstraktu
zasilejte prosim na adresu holko@ft.utb.cz
nejpozdéji do 30. 10. 2012

Jednaci jazyky konference: anglictina, slovenstina
a ¢estina (pfeklady nebudou zajistény)

Ugast na konferenci je bezplatna.

Ugastnici si hradi dopravu a pripadné ubytovani.

Prihlasky zasilat e-mailem na:

holko@ft.uth.cz

nejpozdéji do 5. listopadu 2012

konference a pfihlaSku naleznete na:

www.syry-zlin-2012.meu.zoznam. sk




